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HERD-ROCHADEN

In Berlin-Kreuzberg ver-

zeichnet das alte Um-

spannwerk am Paul-Lin-
cke-Ufer einen neuen Energie-
schub. Das Restaurant »H.H.
Miiller«, das nach dem Weggang
von Kiichenchef Matthias Gleif$
rasch an Strahlkraft verloren hat-
te und dann geschlossen worden
war, hat sich unter dem Namen
»Volt« zuriickgemeldet. Gleifs ist
wieder da und firmiert nun neben
Florian Pehle und Ilja Wolf Bau-
wens auch als Miteigentiimer.

In der »Quadriga« ist Annekat-

rin Simon als neue Restaurantlei-
terin an die Spree zurtickgekehrt.

PRIME RIB LIVE

Hotelunternehmer Michael Zeh-
den nutzte den Umbau des Holi-
day Inn Crowne Plaza in Berlin
und eroffnete » Wilson’s — The
Prime Restaurant« in der City
West. Nur etwa vier Prozent des
in den USA produzierten Rind-

fleisches erhalten die hochste Qua-
litatsstufe Prime. Kiichenchef
Christoph Trampler bewahrt mit
Niedrigtemperatur die Saftigkeit
und schneidet das Fleisch an einer
Live-Carving-Station, wie er es in
Chicago gelernt hat. Er verwendet
Fleisch von Longhorn-Rindern
und einer Kreuzung von Angus-
und Hereford-Rindern.

SPIES STATT FAUST

Benedikt Faust kehrt dem
»2étable« in Bad Hersfeld den
Riicken und wechselt in eine Seni-
orenresidenz in Triefenstein. Dort
soll es ein Restaurant mit Regio-
nalkiiche geben, ab Sommer auch
ein kleines Gourmetrestaurant.
Ein Nachfolger fir das »’étable«
ist bereits gefunden: Patrick Spies
wechselt von der Villa Hammer-
schmiede in Pfinztal-Sollingen
nach Bad Hersfeld. Im Mirz soll
die Kreativpause im »’étable«
vorbei sein.

POLETTO IN DER KIRCHE

In Hamburg herrscht noch
immer Ritselraten um das neue
Restaurant von Cornelia Polet-
to. Sie hat zur Jahreswende ihr
Lokal geschlossen, und voraus-
sichtlich im Mirz soll das neue
Haus eroffnen. Neuestes Ge-
riicht: Poletto soll in der siku-
larisierten Elmsbuttler Stepha-
nuskirche einziehen. Die Kirche
mit ihrer Empore und der im-
posanten Balkendecke wird der-
zeit als Eventlocation und Café
genutzt.

FELL WIRFT DAS HANDTUCH

Die Ara Michael Fell am Tegern-
see ist zu Ende. Der Kiichenchef
der »Villa am See« warf zum Jah-
reswechsel das Handtuch — und
die Brigade folgte. Dabei sollte
Fell im Januar Grand Chef bei
Relais & Chateaux werden. Alles
passé. Grund fiir den Riickzug
war ein heftiges Zerwiirfnis mit
Eigentumer Klaus Hurler, der

Fell die Speisekarte vorschreiben
wollte — Champagner und Kaviar
furs internationale Publikum. Das
Restaurant wurde geschlossen.

Ausgiebiges Probie
L ren ist auf der Tour
. unabdingbar

SPEICHER & CONSORTEN

Die Reise beginnt in Kenia

und endet in Hamburg, in

der Speicherstadt. Dort la-
gern seit tiber einem Jahrhundert
neben vielen anderen Produkten
Kaffeebohnen und Kakao, Tee
und Gewiirze in grofSen Mengen.
Axel Heinrichson hat das inspi-
riert. Mit »Speicher & Consor-
ten« hat der ehemalige Werbe-
fachmann einen Feinkostversand
in der Speicherstadt aufgezogen,
der ganz auf hanseatische Manu-
fakturtradition setzt. Eine Ge-
nuss-Tour fiihrt jetzt zu seinen

»Consorten«, die hier von Hand
Kaffee rosten, Schokoladen schop-
fen, Gewiirze und Tee mischen.
Man erhalt viel Insiderwissen auf
der dreistiindigen Tour hinter den
alten Backsteinmauern, darf nach
Herzenslust seltene Kaffeesorten,
exotische Gewiirzkompositionen
et cetera probieren. SchlieSlich
landet man im »VLET «, einer der
neuen Gourmetadressen der Spei-
cherstadt, wo eine Zwei-Gange-
Menii-Geschmackstour wartet.
Die nichsten Termine gibt es un-
ter www.speicher-consorten.de.
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